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VINEDOS EN EL PAISAJE

Esta bodega pertenece al grupo Codomiu, nacido en Catalufia en el siglo XVI. A lo largo de
su historia la empresa ha construido varias bodegas en Espafia, otra en Napa Valley, EEUU,

y ésta (la séptima) en Argentina. Al comenzar el proyecto se acordé darle un cardcter regional
que la identificase y desarrollar un layout funcional que siguiera la linea de produccién,

de donde resulté su tipologia lineal.

La bodega se encuentra a 30 km de la ciudad de Mendoza, junto a la ruta internacional

a Chile, poco antes de comenzar el ascenso a la montafia. Su excelente accesibilidad y su
franca visién desde el camino llevaron a proponer espacios generosos para el turismo
enolégico y la cultura del vino, que forman parte de la planta industrial.

Aspectos funcionales. Esta bodega fue proyectada para elaborar 1.500.000 litros de vino fino.

El edificio tiene un frente de 132 m paralelo a la ruta, con el acceso de visitantes, ¥ un contrafrente
con camina independiente hacia la bascula, las playas de camiones y los movimientos de trabajo.
La linea de produccion vinicola exige 4mbitos especiales para la vendimia, fermentacién,
conservacién, fraccionamiento y depésito del producto terminado. Estos cinco pasos se
resolvieron a lo largo de un eje: la uva entra por un extremo y luego de un cuidado proceso
de elaboracion y guarda, el vino sale por el otro, en cajas con botellas vestidas, listas para el
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consumo. La volumetria refleja estos espacios: la alta nave del este (14 m de altura) aloja los

tangues de acero inoxidable para fermentacién; el cuerpo central, més bajo, estd destinado

a la conservacidn en barricas de roble y a la estiba de botellas, en salas separadas y climatiza-

das; |a nave del oeste, de funcién mds compleja, contiene la linea de fraccionamiento,

depdsitos, laboratorio, servicios y dos nicleos de circulacidn vertical (de trabajo y de visitantes),

con escaleras y elevadores, que llevan al lugar de turismo en la planta alta.

Relacionado con este esquema funcional de la industria se ha resuelto otro sistema de recorri-

dos, para que el turismo haga uso de la arquitectura sin provocar interferencias. Los espacios

de sociabilidad comienzan afuera, en las vifias, y utilizan las escalinatas y las terrazas (abierta

y cubierta), donde se realiza la degustacién mirando hacia los vifiedos y la montafia.

_Aspectos simbdlicos: valoracidn del termufio y de uno arquitectura anding. Desde lo alto, por las

amplias vidrieras de la sala de degustacién, se hace conocer al visitante el terrufio de los vinos

de Séptima. El paisaje explica todo: alll estdn las cordilleras nevadas, donde nacen las aguas

puras con que se riega la vid. De las alturas andinas provienen los profundos estratos de

pedregullos que componen el suelo permeable y que son restos erosionados de los Andes,

acarreados a la planicie a lo largo de las eras geologicas. Ademds de su insercién paisajlstica

intencionada, el edificio expresa con elocuencia su naturaleza andina; en primer lugar los muros

cicldpeos de piedras de |a precordillera que anticipan sus laderas rocosas; luego el hormigén

en bruto, terminado con pétinas pigmentadas con tierras del lugar; finalmente el tratamiento

de explanadas y jardines del frente, con solados de piedra de rio suelta, de ripios y granzas,

de pastos risticos y ordenadas cortaderas, todos caracteristicos del paisaje piedemontano.

La intensa luminosidad del sol también es protagonista de los espacios interiores, que se enrique-

cen con sombras, reflejos y penumbras. En las altas cajas cerradas de hormigén, de 14 m de altura,

las escaleras metdlicas y transparentes permiten el paso de la luz cenital hasta planta baja.

Los espacios de sociabilidad, destinados a poner en'valor la cultura del vino mediante multiples

encuentros, cerermanias y eventos en terrazas y escalinatas, evocan |lugares de cardcter andino,

relacionados con culturas prehispanicas, que hoy vuelven a aparecer plenos de sentido. Recor- T
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« Secror lagares

. Nave de tangues
. Sala de barricas
« Sala de bovellas

. Paso

. Sectar de fraccionamiento

I T ST )

. Depdsito de producto
terminado y expedicidn
8. Laboratorio

9. Oficinas

10. Depisito

11, Sala de rangues
pulmdn y filtros

12. Sala de reuniones
13. Sala de degustaciones
14. Cava

15, Alas de suminiseros
16. Terraza mirador

17. Sala de ventas

18, Cocina de recepeiones
19. Bafios

20. Saldn de recepeidn
21. Mirador
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